
Turbot  aux a lgues  et  sa l icorne ,  kumquat  confit ,  
boui l lon iodé à  la  c i tronnel le

*

Homard bleu rôt i  au beurre  de  sauge ,  topinambour et  noisettes ,
 jus  de  homard corsé

*

Fi let  de  veau légèrement fumé,  poire  et  cèpes  rôt is ,  
mousse l ine  de  ce ler i  truffée  

*

Mont-Blanc à  la  châtaigne et  à  la  mangue
ou

Surprise  chocolatée  

Menu

Amuse-bouche de  la  Saint-Sylvestre
*

La Saint-Sylvestre  à  l ’Atel ier  des  Lodges

Célébrez  la  so i rée  du  réve i l l on  avec  notre  menu f e s t i f  e t
la i s s ez -vous  emporter  par  l e  ta l entueux chanteur  Jus t  Lenoir .

Sélect ion de  fromages  de  chez  Fanon 
*

150€ TTC /  personne (hors  boissons)

with love

Toute  notre  équipe  vous  souhai te  de  Joyeuse s  Fête s

Lis te  d ’a l l e rgènes  sur  demande ,  Viandes  or ig ine  France ,  Pr ix  net s ,  Serv ice  compr i s


