
Noël  à  L ’Atel ier  des  Lodges

Pour  insuf f l e r  une  magie  part i cu l i è re  à  la  douceur  de  Noë l ,  
notre  Chef  Clément  Huet  dévo i l e  son  menu de  f ê t e s

with love

Toute  notre  équipe  vous  souhai te  de  Joyeuse s  Fête s

Menu

Lis te  d ’a l l e rgènes  sur  demande ,  Viandes  or ig ine  France ,  Pr ix  net s ,  Serv ice  compr i s

Amuse-bouche 
*

Suprême de pigeon,  mil lefeui l le  de  ce ler i  truffé ,  crème d ’épinard,
 cuisse  de  pigeon confite ,  chips  de  pomme de terre ,  jus  corsé  truffé

*
ou

Saint-Jacques  snackées  et  g ingembre confit ,  
mousse l ine  de  carottes ,  pesto  de  fanes ,  émuls ion de  beurre  noisette

*

Pour  débuter
Raviole  de  langoust ine  à  l ’orange et  son boui l lon de  crustacés

Pour  cont inuer

Pour  terminer  en  douceur

Mandarine en trompe-l ’oei l ,  b iscuit  de  r iz  souff lé
ou

Surprise  chocolatée

95€ TTC /  personne (hors  boissons)  
  

Sélect ion de  fromages  de  chez  Fanon 
*


